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Know-how in food processing!
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Kombinations-Maschine

zum Entschwarten, Entvliesen und Enthauten

Robust, zuverldssig, bewahrt
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Einsatzbereiche der
Y NOCK Kombinations-
Offene Kombinations-Maschine mit breiten

Einsatzmdglichkeiten zum Entschwarten, Entvliesen
und Enthauten:

Maschine

W Entschwarten von runden Produkten wie z.B.
Eisbein, Hinterschinken

M Entvliesen von Schwein, Rind, Wild, Strauf}
B Enthduten von Gefliigel

Maschinenausstattung der
NOCK Kombinations-Maschine

B Transportwalze ohne Einstiche

B Dynamische Reinigungswalze plus Luftreinigungssystem

W Zweitouriger Motor
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Know-how in food processing!

Vorteile der NOCK
Kombinations-Maschine
MW Entschwarten und Entvliesen von schlachtwarmen
Produkten

B Maschine aus rostfreiem Edelstahl mit zusatzlichen
Verstarkungsplatten im Innenraum fiir NOCK-typische
Robustheit und Langlebigkeit

B Glatte, leicht zu reinigende Flachen
B Ergonomisch giinstige Gestaltung
B Sicherheits-FuBBschaltleiste
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Technische Daten / Kombinations-Maschine

Maschinentyp
Schnittbreite
Schnittleistung
Motorleistung
Elektr. Anschluss
Gewicht

Mafle gesamt Bx Hx T

Technische Anderungen vorbehalten

Vliesex CV460
430 mm
17/32 m/min
0,55 / 0,88 kW
3AC - 400V -50Hz
150 kg

820 X 1000 X 560 mm

NOCK Maschinenbau GmbH
Industriestrafie 14

77948 Friesenheim
GERMANY

Telefon +49 (0) 7821-923898-0
Telefax +49 (0) 7821-923898-18
E-Mail: info@nock-gmbh.com
www.nock-gmbh.com
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